„Zawodowe perspektywy Zespołu Szkół Technicznych - kierunek przyszłość"

Nr projektu RPPD.03.03.01-20-0183/18

Znak sprawy: 26.1.2020
Załącznik nr 2
	FORMULARZ OFERTOWY


NAZWA WYKONAWCY ____________________________________________________

Adres wykonawcy ___________________________________________________________

tel._________________________________ e-mail ________________________________

NIP _________________________________ REGON _____________________________
przystępując do udziału w Zapytaniu ofertowym na zadanie 
Przeprowadzenie cykli warsztatów z branży gastronomicznej

będące częścią projektu „„Zawodowe perspektywy Zespołu Szkół Technicznych - kierunek przyszłość", zwanego dalej „Projektem”, współfinansowanego przez Unię Europejską ze środków Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Podlaskiego na lata 2014-2020 w ramach Poddziałania 3.3.1 Kształcenie zawodowe młodzieży na rzecz konkurencyjności podlaskiej gospodarki oraz 8.2.2 Infrastruktura edukacyjna na obszarze Białostockiego Obszaru Funkcjonalnego Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Podlaskiego na lata 2014-2020.

Składamy ofertę na następujące części zamówienia (wypełnić odpowiednio do części, na którą składana jest oferta):

Część I – Akademia kulinarna

Cena oferty brutto: ….........................................................................................................zł słownie.................................................................................................................................zł, Warsztaty będą przeprowadzone w następującej lokalizacji: ................................... (wskazać dane adresowe miejsca prowadzenia warsztatów). 
W celu realizacji zamówienia wskazujemy trenera/trenerów:

	L.p.
	Nazwa warsztatów oraz imię i nazwisko trenera
	Wymagania dotyczące osoby trenera
	Dodatkowe kwalifikacje osoby trenera (wypełnić jeżeli dotyczy)

	1.
	SEKRETY BARISTY

.....................
(imię i nazwisko)


	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia min. 1 szkolenia w tematyce z branży gastronomicznej:

............................................... (wskazać datę oraz temat szkolenia)
	- członkostwo trenera w krajowej lub międzynarodowej organizacji zrzeszającej baristów (np. Specialty Coffee Assosiation lub innej) .................................................. (wskazać nazwę organizacji)



	
	
	- min. 2 letnie doświadczenie zawodowe baristy:

................................................. (wskazać lata i okoliczności nabycia doświadczenia)


	- uczestnictwo w krajowym lub zagranicznym konkursie baristów:

............................................... (wskazać nazwę, rok uczestnictwa i organizatora konkursu)

	
	
	
	- laureat (zdobywca nagrody) lub członek jury w krajowym lub zagranicznym konkursie baristów:

..................................................... (wskazać charakter uczestnictwa/ uzyskaną nagrodę)

	2.
	TAJEMNICE SOMMELIERA

.....................
(imię i nazwisko)


	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia min. 1 szkolenia w tematyce z branży gastronomicznej:

............................................... (wskazać datę oraz temat szkolenia)
	- członkostwo w krajowej lub międzynarodowej organizacji zrzeszającej sommelierów:

.................................................. (wskazać nazwę organizacji)

	
	
	- min. 2 letnie doświadczenie zawodowe baristy:

................................................. (wskazać lata i okoliczności nabycia doświadczenia)


	- uczestnictwo w krajowym lub zagranicznym konkursie sommelierów:

............................................... (wskazać nazwę, rok uczestnictwa i organizatora konkursu)

	
	
	
	- laureat (zdobywca nagrody) ) lub członek jury w krajowym lub zagranicznym konkursie sommelierów:

..................................................... (wskazać charakter uczestnictwa/ uzyskaną nagrodę)

	3.
	KUCHNIA PODLASKA

.....................
(imię i nazwisko)


	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia min. 1 szkolenia w tematyce z branży gastronomicznej:

............................................... (wskazać datę oraz temat szkolenia)
	doświadczenie nabyte podczas prowadzenia 2 i więcej szkoleń w tematyce z branży gastronomicznej:

............................................... (wskazać datę oraz tematy szkoleń)

	
	
	- min. 3 letnie doświadczenie zawodowe:

................................................. (wskazać lata i okoliczności nabycia doświadczenia)


	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia 2  i więcej zakończonych szkoleń/ zajęć/ kursów/ seminariów/ warsztatów grupowych, przeprowadzonych w ciągu ostatnich 3 lat, w tematyce z branży gastronomicznej:

......................................................
(wskazać datę oraz tematy szkoleń)

	
	
	
	- laureat (zdobywca nagrody) ) lub członek jury w krajowym lub zagranicznym konkursie kulinarnym:

......................................................
(wskazać charakter uczestnictwa/ uzyskaną nagrodę)

	4.
	DEKORACJE Z CZEKOLADY

.....................
(imię i nazwisko)


	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia min. 1 szkolenia w tematyce z branży gastronomicznej:

............................................... (wskazać datę oraz temat szkolenia)
	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia 2  i więcej zakończonych szkoleń/ zajęć/ kursów/ seminariów/ warsztatów grupowych, przeprowadzonych w ciągu ostatnich 3 lat, w tematyce pracy z czekoladą:
......................................................
(wskazać datę oraz tematy szkoleń)

	
	
	- min. 3 letnie doświadczenie zawodowe:

..................................................
(wskazać lata i okoliczności nabycia doświadczenia)
	- uczestnictwo w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce pracy z czekoladą:

.......................................................
(wskazać nazwę, rok uczestnictwa i organizatora konkursu)

	
	
	
	- laureat (zdobywca nagrody) ) lub członek jury w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce pracy z czekoladą:

......................................................
(wskazać charakter uczestnictwa/ uzyskaną nagrodę)

	5.
	RYBY I OWOCE MORZA

.....................
(imię i nazwisko)


	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia min. 1 szkolenia w tematyce z branży gastronomicznej:

............................................... (wskazać datę oraz temat szkolenia)
	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia 2  i więcej zakończonych szkoleń/ zajęć/ kursów/ seminariów/ warsztatów grupowych, przeprowadzonych w ciągu ostatnich 3 lat, w tematyce ryb i owoców morza:

......................................................
(wskazać datę oraz tematy szkoleń)

	
	
	- min. 3 letnie doświadczenie zawodowe:

..................................................
(wskazać lata i okoliczności nabycia doświadczenia)
	


Część II – Nowoczesność w kuchni

Cena oferty brutto: ….........................................................................................................zł słownie.................................................................................................................................zł, Warsztaty będą przeprowadzone w następującej lokalizacji: ................................... (wskazać dane adresowe miejsca prowadzenia warsztatów).
W celu realizacji zamówienia wskazujemy trenera/trenerów:

	L.p.
	Nazwa warsztatów oraz imię i nazwisko trenera
	Wymagania dotyczące osoby trenera
	Dodatkowe kwalifikacje osoby trenera (wypełnić jeżeli dotyczy)

	1. 
	STYLIZACJA ŻYWNOŚCI

.....................
(imię i nazwisko)


	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia min. 1 szkolenia w tematyce z branży gastronomicznej:

..................................................
(wskazać datę oraz temat szkolenia)
	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia 2  i więcej zakończonych szkoleń/ zajęć/ kursów/ seminariów/ warsztatów grupowych, przeprowadzonych w ciągu ostatnich 3 lat, w tematyce stylizacji żywności:

..................................................
(wskazać datę oraz tematy szkoleń)

	
	
	
	- uczestnictwo w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce stylizacji żywności:

........................................................
(wskazać nazwę, rok uczestnictwa i organizatora konkursu)

	
	
	
	- laureat (zdobywca nagrody) lub członek jury w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce stylizacji żywności:

......................................................
(wskazać charakter uczestnictwa/ uzyskaną nagrodę)

	2. 
	CARVING

.....................
(imię i nazwisko)


	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia min. 1 szkolenia w tematyce z branży gastronomicznej:

..................................................
(wskazać datę oraz temat szkolenia)
	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia 2  i więcej zakończonych szkoleń/ zajęć/ kursów/ seminariów/ warsztatów grupowych, przeprowadzonych w ciągu ostatnich 3 lat, w tematyce carvingu:

..................................................
(wskazać datę oraz tematy szkoleń)

	
	
	
	- uczestnictwo w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce carvingu:

........................................................
(wskazać nazwę, rok uczestnictwa i organizatora konkursu)

	
	
	
	- laureat (zdobywca nagrody) lub członek jury w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce carvingu:

......................................................
(wskazać charakter uczestnictwa/ uzyskaną nagrodę)

	3.
	SOUSE VIDE

.....................
(imię i nazwisko)


	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia min. 1 szkolenia w tematyce z branży gastronomicznej:

..................................................

(wskazać datę oraz temat szkolenia)
	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia 2  i więcej zakończonych szkoleń/ zajęć/ kursów/ seminariów/ warsztatów grupowych, przeprowadzonych w ciągu ostatnich 3 lat, w tematyce souse vide:

..................................................
(wskazać datę oraz tematy szkoleń)

	
	
	- min. 3 letnie doświadczenie zawodowe:

..................................................
(wskazać lata i okoliczności nabycia doświadczenia)

	- uczestnictwo w krajowym lub zagranicznym konkursie gastronomicznym:

........................................................
(wskazać nazwę, rok uczestnictwa i organizatora konkursu)

	
	
	
	- laureat (zdobywca nagrody) lub członek jury w krajowym lub zagranicznym konkursie gastronomicznym:

......................................................
(wskazać charakter uczestnictwa/ uzyskaną nagrodę)

	4. 
	KUCHNIA MOLEKULARNA

.....................
(imię i nazwisko)


	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia min. 1 szkolenia w tematyce z branży gastronomicznej:

..................................................

(wskazać datę oraz temat szkolenia)
	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia 2  i więcej zakończonych szkoleń/ zajęć/ kursów/ seminariów/ warsztatów grupowych, przeprowadzonych w ciągu ostatnich 3 lat, w tematyce kuchni molekularnej:

..................................................
(wskazać datę oraz tematy szkoleń)

	
	
	- min. 3 letnie doświadczenie zawodowe:

..................................................
(wskazać lata i okoliczności nabycia doświadczenia)

	- uczestnictwo w krajowym lub zagranicznym konkursie gastronomicznym:

........................................................
(wskazać nazwę, rok uczestnictwa i organizatora konkursu)

	
	
	
	- laureat (zdobywca nagrody) lub członek jury w krajowym lub zagranicznym konkursie gastronomicznym:

......................................................
(wskazać charakter uczestnictwa/ uzyskaną nagrodę)


Część III – Słodkiego, miłego życia

Cena oferty brutto: ….........................................................................................................zł słownie.................................................................................................................................zł, Warsztaty będą przeprowadzone w następującej lokalizacji: ................................... (wskazać dane adresowe miejsca prowadzenia warsztatów).
W celu realizacji zamówienia wskazujemy trenera/trenerów:

	L.p.
	Nazwa warsztatów oraz imię i nazwisko trenera
	Wymagania dotyczące osoby trenera
	Dodatkowe kwalifikacje osoby trenera (wypełnić jeżeli dotyczy)

	1. 
	CZEKOLADA   
.....................
(imię i nazwisko)


	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia min. 1 szkolenia w tematyce z branży gastronomicznej:

..................................................
(wskazać datę oraz temat szkolenia)
	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia 2  i więcej zakończonych szkoleń/ zajęć/ kursów/ seminariów/ warsztatów grupowych, przeprowadzonych w ciągu ostatnich 3 lat, w tematyce pracy z czekoladą:

..................................................
(wskazać datę oraz tematy szkoleń)

	
	
	- min. 3 letnie doświadczenie zawodowe:
..................................................
(wskazać lata i okoliczności nabycia doświadczenia)

	- uczestnictwo w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce pracy z czekoladą:

........................................................
(wskazać nazwę, rok uczestnictwa i organizatora konkursu)

	
	
	
	- laureat (zdobywca nagrody) lub członek jury w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce pracy z czekoladą:

......................................................
(wskazać charakter uczestnictwa/ uzyskaną nagrodę)

	2. 
	   
BEZOWE WARIACJE

.....................
(imię i nazwisko)


	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia min. 1 szkolenia w tematyce z branży gastronomicznej:

..................................................
(wskazać datę oraz temat szkolenia)
	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia 2  i więcej zakończonych szkoleń/ zajęć/ kursów/ seminariów/ warsztatów grupowych, przeprowadzonych w ciągu ostatnich 3 lat, w tematyce cukiernictwa:

..................................................
(wskazać datę oraz tematy szkoleń)

	
	
	- min. 3 letnie doświadczenie zawodowe:
..................................................
(wskazać lata i okoliczności nabycia doświadczenia)

	- uczestnictwo w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce cukiernictwa:

........................................................
(wskazać nazwę, rok uczestnictwa i organizatora konkursu)

	
	
	
	- laureat (zdobywca nagrody) lub członek jury w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce cukiernictwa:

......................................................
(wskazać charakter uczestnictwa/ uzyskaną nagrodę)

	3.
	SŁODYCZE ŚWIĄTECZNE

 .....................
(imię i nazwisko)


	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia min. 1 szkolenia w tematyce z branży gastronomicznej:

..................................................
(wskazać datę oraz temat szkolenia)
	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia 2  i więcej zakończonych szkoleń/ zajęć/ kursów/ seminariów/ warsztatów grupowych, przeprowadzonych w ciągu ostatnich 3 lat, w tematyce cukiernictwa:

..................................................
(wskazać datę oraz tematy szkoleń)

	
	
	- min. 3 letnie doświadczenie zawodowe:
..................................................
(wskazać lata i okoliczności nabycia doświadczenia)

	- uczestnictwo w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce cukiernictwa:

........................................................
(wskazać nazwę, rok uczestnictwa i organizatora konkursu)

	
	
	
	- laureat (zdobywca nagrody) lub członek jury w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce cukiernictwa:

......................................................
(wskazać charakter uczestnictwa/ uzyskaną nagrodę)


Część IV – Kuchnia dalekowschodnia

Cena oferty brutto: ….........................................................................................................zł słownie.................................................................................................................................zł, Warsztaty będą przeprowadzone w następującej lokalizacji: ................................... (wskazać dane adresowe miejsca prowadzenia warsztatów).

W celu realizacji zamówienia wskazujemy trenera/trenerów:

	L.p.
	Nazwa warsztatów oraz imię i nazwisko trenera
	Wymagania dotyczące osoby trenera
	Dodatkowe kwalifikacje osoby trenera (wypełnić jeżeli dotyczy)

	1. 
	KUCHNIA INDYJSKA 

.....................
(imię i nazwisko)


	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia min. 1 szkolenia w tematyce z branży gastronomicznej:

..................................................
(wskazać datę oraz temat szkolenia)
	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia 2  i więcej zakończonych szkoleń/ zajęć/ kursów/ seminariów/ warsztatów grupowych, przeprowadzonych w ciągu ostatnich 3 lat, w tematyce kuchni dalekwschdniej:

..................................................
(wskazać datę oraz tematy szkoleń)

	
	
	- min. 3 letnie doświadczenie zawodowe:
..................................................
(wskazać lata i okoliczności nabycia doświadczenia)

	- uczestnictwo w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce kuchni dalekowschodniej:

........................................................
(wskazać nazwę, rok uczestnictwa i organizatora konkursu)

	
	
	
	- laureat (zdobywca nagrody) lub członek jury w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce kuchni dalekwschdniej:

......................................................
(wskazać charakter uczestnictwa/ uzyskaną nagrodę)

	2. 
	   
KUCHNIA CHIŃSKA

.....................
(imię i nazwisko)


	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia min. 1 szkolenia w tematyce z branży gastronomicznej:

..................................................
(wskazać datę oraz temat szkolenia)
	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia 2  i więcej zakończonych szkoleń/ zajęć/ kursów/ seminariów/ warsztatów grupowych, przeprowadzonych w ciągu ostatnich 3 lat, w tematyce kuchni dalekowschodniej:

..................................................
(wskazać datę oraz tematy szkoleń)

	
	
	- min. 3 letnie doświadczenie zawodowe:
..................................................
(wskazać lata i okoliczności nabycia doświadczenia)

	- uczestnictwo w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce kuchni dalekowschodniej:

........................................................
(wskazać nazwę, rok uczestnictwa i organizatora konkursu)

	
	
	
	- laureat (zdobywca nagrody) lub członek jury w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce kuchni dalekowschodniej:

......................................................
(wskazać charakter uczestnictwa/ uzyskaną nagrodę)

	3.
	KUCHNIA TAJSKA

 .....................
(imię i nazwisko)


	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia min. 1 szkolenia w tematyce z branży gastronomicznej:

..................................................
(wskazać datę oraz temat szkolenia)
	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia 2  i więcej zakończonych szkoleń/ zajęć/ kursów/ seminariów/ warsztatów grupowych, przeprowadzonych w ciągu ostatnich 3 lat, w tematyce kuchni dalekowschodniej:

..................................................
(wskazać datę oraz tematy szkoleń)


	
	
	- min. 3 letnie doświadczenie zawodowe:
..................................................
(wskazać lata i okoliczności nabycia doświadczenia)

	- uczestnictwo w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce kuchni dalekowschodniej:

........................................................
(wskazać nazwę, rok uczestnictwa i organizatora konkursu)


	
	
	
	- laureat (zdobywca nagrody) lub członek jury w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce kuchni dalekowschodniej:

......................................................
(wskazać charakter uczestnictwa/ uzyskaną nagrodę)

	4.
	SUSCHI

.....................
(imię i nazwisko)


	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia min. 1 szkolenia w tematyce z branży gastronomicznej:

..................................................
(wskazać datę oraz temat szkolenia)
	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia 2  i więcej zakończonych szkoleń/ zajęć/ kursów/ seminariów/ warsztatów grupowych, przeprowadzonych w ciągu ostatnich 3 lat, w tematyce kuchni dalekowschodniej:

..................................................
(wskazać datę oraz tematy szkoleń)

	
	
	- min. 3 letnie doświadczenie zawodowe:
..................................................
(wskazać lata i okoliczności nabycia doświadczenia)

	- uczestnictwo w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce kuchni dalekowschodniej:

........................................................
(wskazać nazwę, rok uczestnictwa i organizatora konkursu)

	
	
	
	- laureat (zdobywca nagrody) lub członek jury w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce kuchni dalekowschodniej:

......................................................
(wskazać charakter uczestnictwa/ uzyskaną nagrodę)


Część V – Alternatywne sposoby odżywiania

Cena oferty brutto: ….........................................................................................................zł słownie.................................................................................................................................zł, Warsztaty będą przeprowadzone w następującej lokalizacji: ................................... (wskazać dane adresowe miejsca prowadzenia warsztatów).

W celu realizacji zamówienia wskazujemy trenera/trenerów:

	L.p.
	Nazwa warsztatów oraz imię i nazwisko trenera
	Wymagania dotyczące osoby trenera
	Dodatkowe kwalifikacje osoby trenera (wypełnić jeżeli dotyczy)

	1. 
	DIETA WEGETARIAŃSKA

.....................
(imię i nazwisko)


	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia min. 1 szkolenia w tematyce z branży gastronomicznej:

..................................................
(wskazać datę oraz temat szkolenia)
	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia 2  i więcej zakończonych szkoleń/ zajęć/ kursów/ seminariów/ warsztatów grupowych, przeprowadzonych w ciągu ostatnich 3 lat, w tematyce kuchni wegańskiej/ wegetariańskiej/ bezglutenowej/ zdrowego żywienia:

..................................................
(wskazać datę oraz tematy szkoleń)

	
	
	- min. 3 letnie doświadczenie zawodowe:
..................................................
(wskazać lata i okoliczności nabycia doświadczenia)

	- uczestnictwo w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce kuchni wegańskiej/ wegetariańskiej/ bezglutenowej/ zdrowego żywienia:

........................................................
(wskazać nazwę, rok uczestnictwa i organizatora konkursu)

	
	
	
	- laureat (zdobywca nagrody) lub członek jury w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce kuchni wegańskiej/ wegetariańskiej/ bezglutenowej/ zdrowego żywienia:

......................................................
(wskazać charakter uczestnictwa/ uzyskaną nagrodę)

	2. 
	DIETA WEGAŃSKA

.....................
(imię i nazwisko)


	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia min. 1 szkolenia w tematyce z branży gastronomicznej:

..................................................
(wskazać datę oraz temat szkolenia)
	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia 2  i więcej zakończonych szkoleń/ zajęć/ kursów/ seminariów/ warsztatów grupowych, przeprowadzonych w ciągu ostatnich 3 lat, w tematyce kuchni wegańskiej/ wegetariańskiej/ bezglutenowej/ zdrowego żywienia:

..................................................
(wskazać datę oraz tematy szkoleń)

	
	
	- min. 3 letnie doświadczenie zawodowe:
..................................................
(wskazać lata i okoliczności nabycia doświadczenia)

	- uczestnictwo w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce kuchni wegańskiej/ wegetariańskiej/ bezglutenowej/ zdrowego żywienia:

........................................................
(wskazać nazwę, rok uczestnictwa i organizatora konkursu)

	
	
	
	- laureat (zdobywca nagrody) lub członek jury w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce kuchni wegańskiej/ wegetariańskiej/ bezglutenowej/ zdrowego żywienia:

......................................................
(wskazać charakter uczestnictwa/ uzyskaną nagrodę)

	3.
	KUCHNIA BEZGLUTENOWA

 .....................
(imię i nazwisko)


	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia min. 1 szkolenia w tematyce z branży gastronomicznej:

..................................................
(wskazać datę oraz temat szkolenia)
	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia 2  i więcej zakończonych szkoleń/ zajęć/ kursów/ seminariów/ warsztatów grupowych, przeprowadzonych w ciągu ostatnich 3 lat, w tematyce kuchni wegańskiej/ wegetariańskiej/ bezglutenowej/ zdrowego żywienia:

..................................................
(wskazać datę oraz tematy szkoleń)

	
	
	- min. 3 letnie doświadczenie zawodowe:
..................................................
(wskazać lata i okoliczności nabycia doświadczenia)

	- uczestnictwo w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce kuchni wegańskiej/ wegetariańskiej/ bezglutenowej/ zdrowego żywienia:

........................................................
(wskazać nazwę, rok uczestnictwa i organizatora konkursu)

	
	
	
	- laureat (zdobywca nagrody) lub członek jury w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce kuchni wegańskiej/ wegetariańskiej/ bezglutenowej/ zdrowego żywienia:

......................................................
(wskazać charakter uczestnictwa/ uzyskaną nagrodę)

	4.
	ZDROWE ŻYWIENIE

.....................
(imię i nazwisko)


	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia min. 1 szkolenia w tematyce z branży gastronomicznej:

..................................................
(wskazać datę oraz temat szkolenia)
	- doświadczenie nabyte podczas prowadzenia 2  i więcej zakończonych szkoleń/ zajęć/ kursów/ seminariów/ warsztatów grupowych, przeprowadzonych w ciągu ostatnich 3 lat, w tematyce kuchni wegańskiej/ wegetariańskiej/ bezglutenowej/ zdrowego żywienia:

..................................................
(wskazać datę oraz tematy szkoleń)

	
	
	- min. 3 letnie doświadczenie zawodowe:
..................................................
(wskazać lata i okoliczności nabycia doświadczenia)

	- uczestnictwo w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce kuchni wegańskiej/ wegetariańskiej/ bezglutenowej/ zdrowego żywienia:

........................................................
(wskazać nazwę, rok uczestnictwa i organizatora konkursu)

	
	
	
	- laureat (zdobywca nagrody) lub członek jury w krajowym lub zagranicznym konkursie w tematyce kuchni wegańskiej/ wegetariańskiej/ bezglutenowej/ zdrowego żywienia:

......................................................
(wskazać charakter uczestnictwa/ uzyskaną nagrodę)


Ponadto oświadczamy, że (oświadczenia wspólne, dotyczą każdej z części zamówienia):
1. Nie podlegamy wykluczeniu zgodnie z art. 57 ust. 1 Dyrektywy 2014/24/UE oraz nie naruszyliśmy obowiązków dotyczących płatności podatków lub opłacenia składek na ubezpieczenie społeczne zgodnie z art. 57 ust. 2 Dyrektywy.

2. Nie podlegamy wykluczeniu z postępowania z tytułu powiązań kapitałowych lub osobowych z Zamawiającym.
3. Posiadamy wiedzę i doświadczenie niezbędne do wykonania przedmiotowego zamówienia.
4. W przypadku wyboru naszej oferty zobowiązujemy się do zawarcia umowy na określonych w projekcie umowy warunkach, w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.

5. Uważamy się za związanych niniejszą ofertą na czas wskazany w Zapytaniu.
6. Oświadczamy, że wyrażamy zgodę na udostępnianie i przetwarzanie swoich danych na potrzeby realizacji niniejszego zamówienia przez Zamawiającego oraz w celu kontroli Projektu przez uprawnione do tego organy w tym wyznaczone przez instytucję finansującą Projekt.
7. Oświadczam, że dane osobowe zawarte w ofercie lub przekazane wraz ofertą pozyskałem w oparciu o przesłanki zawarte w art. 6 ust. 1 RODO*, a także jestem w stanie wykazać, że osoba, której dane dotyczą, wyraziła zgodę na ich przetwarzanie, w przypadku pozyskania danych na podstawie zgody osób.
8. Ponadto oświadczamy, że wypełniliśmy obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu (jeżeli dotyczy).  
Załącznikami do niniejszej oferty są:
(1) Pełnomocnictwo (jeżeli dotyczy) 
(2) ...............................................................................................................................................
(3)   ............................................................................................................................................. 
Oferta i załączone do niej dokumenty zostały złożone na .............. kolejno ponumerowanych stronach.          
--------------------------------------                              --------------------------------------------                                   /miejscowość i data/                                                                     

 /podpisy upełnomocnionych  

                                                                                                    

  przedstawicieli wykonawcy/
  odpowiednio uzupełnić pola oznaczone kolorem szarym  
* RODO - rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016 ze zm.).
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